Mozzarella 45% 125g Galbani

eurogast

D Y AN
DAL 1883 Mozzarella aus pasteurisierter Milch, mind. 45% Fett . Tr.
Produkt 601888 Erhiltliche Einheiten KA 12PK, PK
Nettofiillmenge 225¢g Marke Galbani
Produktbeschreibung

Bereits 300 n. Chr. verteilten Ménche Brot und selbstgemachten "Mozza"-Kése, spater Mozzarella genannt,
an Arme. Mozzarella ist ein weicher, frischer Kése aus "pasta filata". Dafiir wird der Kasebruch in heifSem

Wasser gezogen und geknetet, bis er eine fadenziehende, elastische Masse bildet. Der Begriff Mozzarella
stammt von dem italienischen Wort "mozzare" ab, was soviel heifSt wie "abschlagen" oder "abziehen": die
typische Form ergibt sich durch portionsweises Abziehen der Kugeln von der Kasemasse. Um die Frische
der Mozzarella zu gewshrleisten, werden die Kugeln anschlieSend traditionell in Salzlake verpackt und
aufbewahrt. Die 125 g-Kugel ist die typisch italienische Gréfe - klassisch in der kalten Anwendung und fiir

den puren, frischen Genuss.

Inhaltsstoffe Nihrwerte
MILCH, Salz, Lab, Sduerungsmittel: Citronensaure. 100 Gramm
Allergene

Energie
Enthaltene Allergene
Milch Kohlenhydrate

Aufbewahrungshinweis

Bei +4°C bis +7°C mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck

Verwendungshinweis

Bitte beachten Sie stets auch die tatséchliche Kennzeichnung auf der Packung.

Herkunftsangaben

Zutat Herkunftsland

Milch

Herkunftsregion

Europaische Union -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Mozzarella aus pasteurisierter Milch, mind. 45% Fett i. Tr.

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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davon mehrwertige Alkohole
davon Stirke
davon Zucker

Ballaststoffe

Fett

davon mehrfach ungesittigte
Fettsduren (cis)

davon gesittigte Fettsiuren

davon einfach ungesittigte
Fettsduren (cis)

Eiweild

Zusitzliche Angaben

~989 k] (238 kcal)
~2 Gramm

0 Gramm

0 Gramm
~1Gramm

0 Gramm

~18 Gramm

0 Gramm

~13 Gramm

0 Gramm

~17 Gramm

~0,7 Gramm

Italien, Frankreich, Belgien, Luxemburg
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