eurogast

Schnitzel vom Hendl roh pan- iert TK
ca.150g 4kg Eurogast

Produkt 586432 Erhiltliche Einheiten KT
A Nettofullmenge - Marke Eurogast Genuss aus Osterreich
{
Produktbeschreibung

Unser bestes Wiener Schnitzel vom Huhn in der Eigenmarke Eurogast Genuss aus Osterreich halt, was es
verspricht: Bestes Hihnerfleisch zu 100% aus Osterreich! Unsere knusprigen, saftigen Wiener Schnitzel
erhalten eine goldgelbe Semmelbréselpanade und werden roh und paniert tiefgekuhlt. Damit sind die
Eurogast Wiener Schnitzel praktisch in der Verwendung und schmecken am Teller wie selbst paniert.

Inhaltsstoffe Nihrwerte
Huhnerbrustfilet 70%, Panade 23% [Semmelbrésel 50% (aus Weizenmehl, 100 Gramm
Wasser, Hefe, Salz, Weizenmalzmehl, Weizengluten), Wasser, Weizenmehl, ™
Vollmilch, Volleipulver, Salz], Wasser, Salz, Stabilisator: E331, E262; enge
Antioxidationsmittel: E301, Gewiirze, Dextrose. Energie 605 k] (145 kcal)
AIIergene Kohlenhydrate 13 Gramm
davon Zucker <0,5 Gramm

Enthaltene Allergene

. . Fett 2 Gramm
Glutenhaltige Getreide
Eier davon gesiittigte Fettsiuren 0,5 Gramm
Milch Eiweil8 19 Gramm
Merkmale / Erndhrungshinweise Salz 14 Gramm
Tiefgekiihlt

Vorbestellprodukt

Aufbewahrungshinweis

Regeln der guten Kiichenhygiene beachten. Kiihlkette einhalten. Getrennt von
anderen Produkten lagern, sauber arbeiten.

Verwendungshinweis

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Gut verschlossen und tiefgekiihlt
bei -18°C bis -24°C lagern. Zubereitungsempfehlung Pfanne: Das tiefgefrorene
Produkt in reichlich Fett bei mittlerer Hitze von beiden Seiten goldbraun und
einer Kerntemperatur von +75°C braten. Fritteuse: Das Fett auf ca. +160°C
erhitzen und das tiefgefrorene Produkt ca. 3 bis 4 Minuten goldbraun und
einer Kerntemperatur von +75°C knusprig frittieren.

Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion
Fleisch Osterreich - _

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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