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B Gelierzucker 2:1 500g Wiener Zucker

-F L 5
s @ “
=1\ Ry 1; Gelierzucker 2:1
. =
wiihg, o, alal: L
{' 2&5 KER: ﬂﬁ P Produkt 550744 Erhiltliche Einheiten KT 12PK, PK
Yd | T 4
- o 3 n | ; r Nettofiillmenge 500g Marke Wiener Zucker
Flivezucker i
. 2:1 . }5'
ﬂ} "‘:a
3 Pk [T
5{1 s 'f-!" fi:f
e L ¢
® =/
X o W
ak ¢
Inhaltsstoffe Nihrwerte
Zucker, Geliermittel Pektine, Sduerungsmittel Citronensaure, 100 Gramm
Konservierungsstoff Sorbinséure
Menge
Aufbewahrungshinweis Energie -1.689 k| (398 kcal)
Trocken und bei Raumtemperatur lagern. Kohlenhydrate ~ 98 Gramm
. . davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Verwendungshinweis davon Stirke 0 Gramm
Einkochtipps: Qm Sch_'at{me.n der Marmelade beim Kochen. zu verhindern, 1-2 davon Zucker - 98 Gramm
Tropfen pflanzliches Ol in die kalte Frucht-Zucker-Masse einrithren. Schaum
kann auch wahrend des Kochvorganges abgeschopft werden. Fiir die Ballaststoffe 0 Gramm
Gelierprqbe einige Tropfe.n au.feinen kalten, gla.tten Teller geben. Wird die Fett -0 Gramm
Probe beim Erkalten fest, ist die Marmelade fertig. Nicht mehr als 2 kg Friichte
auf einmal verarbeiten. davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
davon gesittigte Fettsiuren ~0 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
Eiweil8 ~0 Gramm
Salz ~ 0,03 Gramm

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Gelierzucker 2:1

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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