eurogast

Henkell Sekt trocken 11.5% 0.375L

Sekt
Produkt 296074 Verpackung Einweg
Nettofiillmenge 375ml  Erhdltliche Einheiten  FL, KA 12FL
Volumenprozent 1,5% Marke Henkell & Co. Sektkellerei
-
Inhaltsstoffe Nihrwerte
Enthalt SULFITE 100 Milliliter
Menge
Allergene
Energie ~314 k] (76 kcal)
Enthaltene Allergene
Schwefeld. und Sulfite Kohlenhydrate - 2,8 Gramm
davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
davon Stérke 0 Gramm
davon Zucker ~ 2,2 Gramm
Ballaststoffe 0 Gramm
Fett <0,5 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
davon gesittigte Fettsiuren <0,1 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
Eiweil8 <0,5 Gramm
Salz < 0,01 Gramm
Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung
Sekt
Weinbeschreibung
Weinkategorie = Schaumwein Verschlussart Naturkork
Jahrgang - Rebsorten im -
Land Erzeugung Deutschland Cuvée
Gebiet ) Restzucker dry
Erzeugung Restzuckerwert 24,04/
Winzer Henkell & Co. Sektkellerei Sauregehalt -
Appellation Deutscher Sekt Glasform Sekt
Rebsorte Cuvée Trinkreife -
Weincharakter Schaumwein weils Speisenempfehlung Caprese, Vitello Tonnato, Melone mit Schinken,
Antipasti/Tapas gemischt, Fischterrine, frische
Bewertung -

Austern, Pasta Aglio e Olio, Pizza mit Salami, Schinken,
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.

Datenblatt, generiert am 26.06.2025, 06:49 Seite 1von 2



eurogast

Sensorische Goldgelb mit griinen Reflexen. Seine Perlen prickeln fein Pilzen, Fischfil A
Beschreibung und versprechen dadurch lang anhaltenden Sektgenuss. Salzkruste

Sein Bukett ist lebendig, fruchtig und wiirzig. Frisch,

harmonisch, ausgewogen.
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