Triebaumer
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Erster Nebel Nebbiolo 13,5% 0,75L JG22

Produkt 191341  Verpackung Einweg
Nettofullmenge - Erhéltliche Einheiten  FL, KT 6FL
Volumenprozent 13,5%  Marke Weingut Giinter und Regina Triebaumer
Inhaltsstoffe Nihrwerte
Trauben, Milchséure, L+ Weinséure, Sulfite. 100 Milliliter
Allergene Menge
Enthaltene Allergene Energie 334K (80 keal)
Schwefeld. und Sulfite Kohlenhydrate 2,5 Gramm
davon Zucker 0,25 Gramm
Fett 0
davon gesittigte Fettsduren 0
Eiweils 0
Salz 0
Weinbeschreibung
Weinkategorie Wein Verschlussart Schraubverschluss
Jahrgang 2022 Rebsorten im Cuvée -
Land Osterreich Restzucker trocken
Erzeugung Restzuckerwert 2,44/l
Gebiet Burgenland sauregehalt 609/
Erzeugung
Winzer Weingut Giinter & Regina Triebaumer Glasform Rotwein
Appellation  Qualitatswein (AT) Trinkreife .
Rebsorte Nebbiolo Speisenempfehlung Wwild
Weincharakter -
Bewertung -

Sensorische
Beschreibung

Mittleres Purpur, fur Nebbiolo nicht ganz typisch, aber dem
Lehm geschuldet, jugendlicher Rand, ausgereiftes
Ausgangsmaterial - dementsprechende Schlierenbildung.
Blaue Zwetschkenfrucht und saftig, das Veilchen im Tal,
etwas Amarenakirsche, danach eine Andeutung von
Lakritze, Bukett garni, dazu noch Hibiskus und ein Hauch
harzigen Zedernholzes, sogar die Himbeere gibt ein
Stelldichein. Durchwegs auf kiihle Frucht genordet und
keinesfalls iiberreif. No Zwetschkenkrampus. Trocken,
facettenreich strukturiert bei kompaktem Kérperbau, es
mangelt nicht an Gewiirzen, wie Lorbeer, langem Pfeffer
und Piment, herzhafter Tanninbogen und wirmendes
Dirndlkonfitim Abgang, mit Sicherheit auf eine lange
Reifeperiode ausgelegt, nimmt die Vorteile der
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.

Datenblatt, generiert am 03.04.2026, 17:04 Seite 1von 2



eurogast

tiefverwurzelten, mehr als 30-jahrigen Reben vollends mit.
Ad multos annos!
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