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Butter laktosefrei 200g AMA NOM

Laktosefreiex TEEBUTTER aus pasteurisiertem RAHM, mindestens 82% Milchfett.

Produkt 110069 Erhiltliche Einheiten ~ BE, KT 8BE
- free . 5
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Produktbeschreibung
Unsere laktosefreie Teebutter tiberzeugt mit ihrem fein aromatischen Geschmack sowie ihrer
Streichfahigkeit. Sie wird aus hochwertiger gentechnikfreier Milch hergestellt und steht fiir geprifte
Qualitat aus Osterreich.
Allergene Nahrwerte
Enthaltene Allergene 100 Gramm
Milch Menge
Merkmale / Ernihrungshinweise Energie ~3.056 kj (743 kcal)
AMA Genussregion Kohlenhydrate ~ 0,6 Gramm
Laktosefrei davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
. . davon Stirke 0 Gramm
Aufbewahrungshinweis
davon Zucker ~0,6 Gramm
Gekdihlt (3-9°C) mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck Seite. Nach dem Ballaststoff 06
Offnen gekihlt lagern und Mindesthaltbarkeitsdatum beachten. allaststotte ramm
Fett ~ 82 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettséuren (cis)
davon gesiittigte Fettsiuren ~49 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettséuren (cis)
Eiweil® ~ 0,7 Gramm
Salz < 0,01 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben

Milch Osterreich -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Laktosefreiex Teebutter aus pasteurisiertem Rahm, mindestens 82% Milchfett.
<0,1g Laktose/100g (Laktose=Milchzucker)

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
Datenblatt, generiert am 26.05.2025, 17:.54

ca. 85% aus Niederdsterreich
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